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La sede principale Superficie totale 62.000 mq
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- Cooperativa di 1° grado con 57 anni di storia

- 3.192 Soci Produttori

- 300.000 tonnellate di ortofrutta ritirata

- 238 milioni di euro di volume d’affari

- 100 milioni di euro di Patrimonio Netto

- 12 stabilimenti + 15 centri di ritiro/stoccaggio

- 177 dipendenti fissi + 2.075 stagionali

Apofruit Italia oggi
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Export 38,9%

GDO ITA
27,9%

Ridistr. ITA
24,8%

Mag. gen. ITA 
7,8%

Industria ITA 
0,5%

Destinazioni commerciali del gruppo 
(2016 Volume)
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Strutture Apofruit con celle in AC
- CESENA (FC) → 17 CELLE AC

- LONGIANO (FC) → 12 CELLE AC

- SAN PIETRO IN CAMPIANO (FC) → 5 CELLE AC

- FORLI’ → 15 CELLE AC

- SAN PIETRO IN VINCOLI (RA) → 14 CELLE AC

- FAENZA (RA) → 25 CELLE AC

- LAVEZZOLA (RA) → 19 CELLE AC

- RUSSI (RA) → 4 CELLE AC

- ALTEDO (BO) → 7 CELLE AC

- VIGNOLA (MO) → 23 CELLE AC

- APRILIA (LT) → 14 CELLE AC

PER UN TOTALE DI 155 CELLE AC - (89 per kiwi)



VII Convegno Nazionale sulle attività negli Spazi Confinati
“La gestione degli Ambienti Confinati nel settore Agroalimentare”

La conservazione in celle AC viene effettuata per varie tipologie 

di frutto quali mele, pere, pesche, susine e kiwi

La conservazione del frutto in cella in atmosfera controllata ed in 

determinate condizioni ambientali (temperatura, grado di umidità) garantisce 

il mantenimento nel tempo delle caratteristiche qualitative ed organolettiche 

del prodotto  

La conservazione in atmosfera controllata del kiwi risulta un processo più 

critico rispetto alla conservazione di altre tipologie di frutto (un kiwi maturo 

sviluppa etilene in quantità 1000 volte superiore a quella prodotta da un kiwi 

non maturo)



VII Convegno Nazionale sulle attività negli Spazi Confinati
“La gestione degli Ambienti Confinati nel settore Agroalimentare”

L’esigenza di operare all’interno di celle chiuse in atmosfera controllata 

contenenti kiwi deriva dunque dai seguenti fattori:

1) Necessità di monitoraggio dello stato di conservazione del frutto attraverso 

la verifica manuale al tatto della durezza

2) Prelievo di campioni da analizzare con apposita strumentazione per verifica 

del grado di maturazione e del grado zuccherino

3) Necessità di ottenere indicazioni tecnico/commerciali al fine di indirizzare le 

priorità di vendita ed ottimizzare la sequenza di apertura delle celle 

garantendo il mantenimento delle caratteristiche organolettiche del frutto

4) Raccogliere dati ed informazioni utili a maturare conoscenze ed esperienza 

tali da ridurre/eliminare in futuro la necessità delle verifiche in cella 
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Le condizione ottimale per la conservazione dei frutti si ottiene mantenendo 

l’atmosfera della celle con le seguenti percentuali di componenti:

- PERCENTUALE  O2 1-3%

- PERCETUALE  CO2 1-4%

- PERCENTUALE  N2 93-98%

In questo caso decade una variabile relativa alla 

definizione di “Spazio confinato”… la presenza di 

un’atmosfera mortale è una certezza! 
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Appurata l’esigenza dell’ingresso degli operatori all’interno delle celle in 

atmosfera controllata la valutazione del rischio finalizzata alla pianificazione 

dell’esecuzione in sicurezza di tale attività ha preso in considerazione tutti i 

seguenti aspetti:

1) CARATTERISTICHE  DELLE  CELLE (dotazioni di impianti di sicurezza, 

illuminazione, pavimentazioni, temperatura)

2) CARATTERISTICHE  COSTRUTTIVE  DEI  PORTONI  DELLE  CELLE  E  DEI 

RELATIVI OBLO’ DI ACCESSO (dimensioni, modalità e tempi di apertura)

3) TIPOLOGIA E DISPOSIZIONE DEI CONTENITORI (BINS) ALL’INTERNO DELLE 

CELLE (layout di stivaggio in cella)

4) NECESSITA’ TECNICHE DI CONTROLLO E PRELIEVO (tempi di permanenza e 

percorsi da effettuare in cella)

5) NECESSITA’ E DISPONIBILITA’ DI PERSONALE, ATTREZZATURE  E  DPI 

SPECIFICI (esperienza lavorativa, formazione, addestramento, attrezzature,

DPI v.r.)
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Il perfezionamento della procedura di sicurezza 

per l’esecuzione delle verifiche in celle AC ha 

previsto lo svolgimento di simulazioni pratiche di 

emergenze

L’esperienza pregressa degli operatori unitamente 

alle simulazioni effettuate hanno permesso di 

individuare alcune criticità che sono state 

affrontate e risolte introducendo nuove modalità 

operative  
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La prima considerazione fatta è stata relativa ai tempi di apertura dei portoni delle celle 

in AC; la tipologia di alcuni portoni comporta tempi di apertura che possono andare 

anche oltre i 5 minuti; tale dato ha reso obbligatorio prevedere in procedura l’attività di 

evacuazione degli operatori dalla cella in caso di emergenza attraverso l’oblo’ di 

ingresso, ferma restando la priorità di apertura del portone in tempi brevi quando 

possibile
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La seconda e consequenziale considerazione fatta è stata relativa alle modalità di 

evacuazione degli operatori con limitate capacità motorie o in stato di incoscienza 

attraverso i percorsi all’interno delle celle ed in ultimo attraverso l’oblò dei portoni; le 

difficoltà e le complicazioni di movimentazione dell’operatore da evacuare hanno 

richiesto l’adozione di tanto semplici quanto efficaci attrezzature di evacuazione
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Una terza considerazione è stata relativa alle modalità 

attraverso cui sia sempre attivo un contatto tra gli 

operatori all’interno della cella e gli operatori all’esterno

Per ragioni di praticità è stato abbandonato l’utilizzo di 

un dispositivo radio ed è stata procedurata la verifica 

all’interno della cella in maniera tale che gli operatori 

all’interno siano sempre in posizione visibile dall’oblò

E’ stata inoltre verificata la capacità di udire le voci 

degli operatori dotati di autoprotettori dall’interno della 

cella
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Definizione dettagliata della composizione minima della 

squadra addetta alle verifiche in cella in AC
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Definizione dettagliata della composizione minima della 

squadra addetta alle verifiche in cella in AC

2 operatori che

entrano in cella

1 operatore che può

entrare in cella in caso di 

necessità

2 operatori che assistono

al di fuori le operazioni

A1 A2 B1 B2 C
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Protocollo sanitario addetti verifiche in celle AC
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Definizione 

dettagliata delle 

attrezzature e dei 

DPI necessari 

per le verifiche in 

cella in AC
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Definizione 

dettagliata delle 

attrezzature e dei 

DPI necessari 

per le verifiche in 

cella in AC



VII Convegno Nazionale sulle attività negli Spazi Confinati
“La gestione degli Ambienti Confinati nel settore Agroalimentare”

Formazione ed addestramento specifici per utilizzo DPI vie respiratorie ed attrezzature di 

adduzione e filtraggio dell’aria sulla scorta della documentazione disponibile
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Definizione dettagliata dei percorsi ammessi per gli 

operatori all’interno delle celle (a garanzia del 

mantenimento del contatto visivo diretto/indiretto 

con l’esterno)
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ISTRUZIONE OPERATIVA ACCESSO IN CELLA AC

Vengono dettagliatamente elencate e descritte le attività 

da eseguire prima e durante l’ingresso in cella per 

ciascun componente la squadra con particolare riguardo 

alle seguenti fondamentali prescrizioni ed aspetti:

- Predisposizione e preparazione di tutte le 

attrezzature e DPI con relativa verifica del relativo 

perfetto stato (carica bombole, filtro, tubazioni e 

raccordi, maschera facciale, casco, imbracatura, 

impianto aria compressa, illuminazione, presidi 

antincendio)

- Indossare i previsti DPI nell’ordine indicato e nel 

rispetto di quanto previsto, verificarne 

reciprocamente il corretto assemblaggio e 

funzionamento prima dell’inizio delle operazioni in 

cella (tenuta maschera, perfetto aggancio erogatore 

maschera, funzionamento adduzione aria, 

manometro bombola scorta)
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ISTRUZIONE OPERATIVA ACCESSO IN CELLA AC

- Rispettare scrupolosamente i percorsi prestabiliti 

all’interno della cella e tenersi costantemente sotto  

controllo durante lo svolgimento delle operazioni in 

cella

- Svolgere i compiti di verifica prodotto in cella avendo 

cura di tenere sotto controllo il manometro della 

bombola di riserva (verifica dell’eventuale attivazione 

del flusso by-pass)

- Prestare continua attenzione al personale all’interno 

della cella ed essere pronti ad intervenire come 

specificato nella procedura in caso di emergenza

- Assistere gli operatori all’interno della cella nella 

movimentazione delle tubazioni di adduzione dell’aria 

compressa al fine di facilitarne i movimenti

A1 A2

B1B2
C
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PROCEDURA DI EMERGENZA
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PROCEDURA DI EMERGENZA

In funzione dei parametri menzionati sono stati individuati 4 differenti  

scenari di emergenza con livello di gravità crescente e per ognuno 

dei quali sono state studiate e pianificate specifiche e dettagliate 

azioni da intraprendere 
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SCENARIO DI EMERGENZA 1 – EVACUAZIONE DALLA CELLA CON ENTRAMBE I 

VERIFICATORI CON PIENE CAPACITA’ MOTORIE
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SCENARIO DI EMERGENZA 2 – EVACUAZIONE DALLA CELLA CON UN 

VERIFICATORE CON LIMITATE CAPACITA’ MOTORIE O IN STATO DI INCOSCIENZA
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SCENARIO DI EMERGENZA 2 – EVACUAZIONE DALLA CELLA CON UN 
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SCENARIO DI EMERGENZA 2 – EVACUAZIONE DALLA CELLA CON UN 

VERIFICATORE CON LIMITATE CAPACITA’ MOTORIE O IN STATO DI INCOSCIENZA
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MODALITA’ DI UTILIZZO DELLA TAVOLA RIGIDA PER EVACUAZIONE OPERATORE 

ATTRAVERSO L’OBLO’ DEL PORTONE
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MODALITA’ DI UTILIZZO DELLA TAVOLA RIGIDA PER EVACUAZIONE OPERATORE 

ATTRAVERSO L’OBLO’ DEL PORTONE
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SCENARIO DI EMERGENZA 3 – EVACUAZIONE DALLA CELLA CON ENTRAMBE I 

VERIFICATORI CON LIMITATE CAPACITA’ MOTORIE O IN STATO DI INCOSCIENZA



VII Convegno Nazionale sulle attività negli Spazi Confinati
“La gestione degli Ambienti Confinati nel settore Agroalimentare”

SCENARIO DI EMERGENZA 3 – EVACUAZIONE DALLA CELLA CON ENTRAMBE I 

VERIFICATORI CON LIMITATE CAPACITA’ MOTORIE O IN STATO DI INCOSCIENZA
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SCENARIO DI EMERGENZA 3 – EVACUAZIONE DALLA CELLA CON ENTRAMBE I 

VERIFICATORI CON LIMITATE CAPACITA’ MOTORIE O IN STATO DI INCOSCIENZA
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SCENARIO DI EMERGENZA 4 – EVACUAZIONE DALLA CELLA CON VIE DI USCITA 

NON FRUIBILI E/O CON VERIFICATORI INCASTRATI ALL’INTERNO DELLA CELLA
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SCENARIO DI EMERGENZA 4 – EVACUAZIONE DALLA CELLA CON VIE DI USCITA 

NON FRUIBILI E/O CON VERIFICATORI INCASTRATI ALL’INTERNO DELLA CELLA
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GRAZIE PER L’ATTENZIONE E BUON PROSEGUIMENTO


